Speisekarte

Kleine Gerichte fiir davor, danach und zwischendurch
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Knoblauchsuppe mit frischem Knoblauch und Schwarzbrotcroutons

Wiirzfleisch vom Schwein mit Toast

Hausgemachte Soljanka mit Toast

Zwiebelsuppe mit Kdasecroutons und frischen Krautern
Tomatensuppe mit Croutons und gehobeltem Parmesan

2 Scheiben Brot mit Hausgemachtem Schmalz, Saurer Gurke und
Zwiebel

Camembert mit gerosteten Zwiebeln, Knoblauch und Olivenol

Gratinierter Ziegenkdse auf Salat mit Balsamico Dressing
Kleiner Salatteller mit Tomate, Gurke und Paprika

Salatteller mit Hirtenkdse im Schwarzwdlder Schinkenmantel.s

Salatteller mit gebratenen Garnelen:- und Knoblauch

Gute Sachen fiir Leute mit richtigem Hunger —
Beilagen nach Ihrer Wahl

Bauernfriihstiick:o, ;gefiillt mit Kdse:s oder mit Wiirzfleischis

Oberlausitzer Stupperle ....mit hausgemachtem Sauerkraut und
gebratenem Speck und Zwiebel

Oberlausitzer Biergeschnetzeltes (Schweinefleischstreifen mit Zwiebeln und
Bier abgeloscht)

Schweineschnitzel.o.s mit frischen Rahmchampignons:s
Schweineschnitzel 10,8 mit Spiegelei
Thiiringer Rostbrdtel.: vom Schwein mit Rostzwiebeln:s

Schweineriickensteak ou four (mit Wiirzfleisch18) und Kdses
iiberbacken

Putensteak ELSASSER ART (mit Creme Fraiche Schinken und Kiise iiberbacken)

Putenroulade mit Pilz Kdse Fiillung im Schinkenmantel auf
griinen Bohnen

Putengeschnetzeltes in Sahnesof3e:s mit frischen Champignons

Argentinisches Rumpsteak 220gr. mit Knoblauch und griine
Bohnen;,

Rumpsteak 220gr. mit Gorgonzola iiberbacken dazu gebratenes
Gemuiise
Zwiebelrahmsteak aus der Argentinischen Rinderhiifte

Pfeffersteak vom Arg. Rind mit Pfeffersofie und griinen Bohnen

Beilagen: Bratkartoffeln, Kroketten:s, Pommes,
Thai Jasmin Reis, Rosmarinkartoffeln, Makkaroniio,zs,
Bandnudelno,:s, Stupperle.o, s (Kartoffelklofe)
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Gerichte aus Fliissen und Seen
(Beilagen nach Ihrer Wahl)

Fischpfanne mit Rotbarsch und Zander in Tomatensof3e mit

92 gebratener Zucchini und Aubergine 14,90 €
94 Zarter Rotbarsch mit Brokkoli auf Krdutersofie 14,40 €
Zanderfilet., 1sin Sesamkrustess auf gediinsteten Champignons in 14.00 €
95 Frischkdsesofe:s 49
Kartoffelpizza
Kartoffelpizza.o,.s mit Rindfleischstreifen, Paprika, Champignons
163 -, .. 10,90 €
und Kdse; tiberbacken
166 {{artoﬁ‘elplzza1o,18 mit Garneleni2, Knoblauch und Kase:s 1,90 €
tiberbacken
Vegetarische Gerichte
162 Kartoffelpizza.o, s vegetarisch mit Zucchini, Aubergine, 8.00 €
Champignons, Paprika und Kdse:s tiberbacken 9
124 Nudeln:s mit Brokkoli in Sahnesofe:; und Kase iiberbacken 9,90 €
Nudelgerichte nach Wahl mit Makkaroni...soder
Bandnudeln1o,18
121 mit Rindfleischstreifen, Tomatensofie:;, Kapern und Pilzen 12,90 €

122 Mit Schwarzwalder Schinken, Sahnesoffe:s und Kisess iiberbacken ;1 9o €
16 ?

127 mit Garnelen:- Knoblauch Olivenol 12,90 €

Flir unsere Kleinen (fiir Kinder bis 12 Jahre)

142 Kleines Schweineschnitzel:o mit Pommes 5,90 €
143 Nudeln mit gebratener Wurst, Tomatensofie und Kdse 5,50 €
147 Milchreis:; mit Apfelmus 4,90 €
145 Teufelchen Pomimes mit Kringel Wiener 5,90 €

Gern richten wir fiir Sie natiirlich auch Seniorenportionen an.
Aufer Fischgerichte!!

Bitte beachten Sie folgendes:
Die in dieser Speise- und Getrdnkekarte angebotenen Speisen und Getrdnke enthalten, soweit erforderlich, mit
Zahlen gekennzeichnete Zusatz- und Konservierungsstoffe und Allergene. 1) mit Farbstoff
2) mitKonservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker
mit Milcheiweif 5) chininhaltig 6) mit Stifungsmittel7) mit Geschmacksverstdrker, Antioxidationsmittel und
Nitritpokelsalz 8) mit Geschmacksverstdrker, Antioxidationsmittel, Posphat und Konservierungsmittel g)mit
Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig
ALLERGENE:
10) Eier 11) Fisch 12) Krebstiere 13) Milch 14) Sellerie 15)Sesamsamen 16)Schwefeldioxid und Sulphite 17)
Erdniisse 18) Glutenhaltiges Getreide 19) Lupine 20)Schalenfriichte 21) Senf 22) Sojabohnen 23)Weichtiere




